
Les mets proposés sont entièrement élaborés sur place à partir de produits bruts et de produits traditionnels en cuisine selon les 

critères du label Fait Maison établi par la Fédération romande des consommateurs (FRC), GastroSuisse, la Semaine du Goût et 

Slow Food 

 
 

CAFE – RESTAURANT LE JURA 

MMenu Fête des Mères  
DIMANCHE 11 MAI 2025 

 

 

AMUSE BOUCHE 

Mini tataki de thon sauvage 

*** 

Due d’asperges 

Viande sechée des Grisons 

Mayonnaise 

*** 

Médaillon de veau Suisse 

Sauce aux morilles 

Gratin dauphinois 

Mini légumes croquants 

*** 

Tarte aux fraises 

 

Sur réservation 

Directement auprès l’un de nos collaborateurs en service 

ou 

026 466 32 28 / info@restaurantlejura.ch 

 

CHF 59.- / PERSONNE 

 
 



Les mets proposés sont entièrement élaborés sur place à partir de produits bruts et de produits traditionnels en cuisine selon les 

critères du label Fait Maison établi par la Fédération romande des consommateurs (FRC), GastroSuisse, la Semaine du Goût et 

Slow Food 

CAFE – RESTAURANT LE JURA 

MMenu Fête des Mères  
DIMANCHE 11 MAI 2025 

 

 

AMUSE BOUCHE 

Mini tataki de thon sauvage 

*** 

Duo d’asperges 

Viande sechée des Grisons 

Mayonnaise 

*** 

Médaillon de veau Suisse 

Sauce aux morilles 

Gratin dauphinois 

Jardinière de légumes 

*** 

Rhubarbe confite 

Crème passion 

Crumble 

 

Sur réservation 

Directement auprès l’un de nos collaborateurs en service 

ou 

026 466 32 28 / info@restaurantlejura.ch 

 

CHF 59.- / PERSONNE 


