CARTE BRASSERIE

Salade de jeunes pousses O o X 0 [0
(dp) Salade de crudités de saison S - 00 16.00
Ll
‘ 6 pcs 12 pcs
P_‘ Escargots du Mont-d’Or « Vallorbe » ...12.00  18.00
Z Beurre ail-persil
L

Soupe de POISSONS.....oiercsesesensssnse 18.00
Filets de bar, rouget, crevettes, pain toasté, rouille

Filet de boeuf Suisse (200g) ettt et e 44.00
Entrecote de boauf SUISSE (200G).....eeeeeeeeeseevesssesssesessssesersennen 3 .00
Bavette de Beoeuf Suisse (200g) . S 30.00

Sauces a choix:

Beurre Le Jura / a I’échalote / aux morilles (+2.-)

Cordon bleu Fribourgeois (230g) mrenrmsmsesmsmsnsnssssnnnes 3 100

Poitrine de poulet Suisse, jambon fumé, Gruyere AOP

VIANDES

Roastbeef ettt - 10 N ¢ 0

: Beeuf Suisse, sauce tartare

Plat signature « Surf & Turf »

Grande Alliance

Filet de Boeuf Suisse & queue de Homard du Maine

59.00

Filets de perches MEUNIEIE. ... . 7. %0 [0
19p) Filets de bar sautés a I’huile d’olive vierge i 35.00
£ .
O Filets de roUZet ... 36.00
n
9 La Trilogie de la mer..... 36.00
O Filet de rouget, filet de bar, crevettes
o

Soupe de poisSONS....rrmonoe 37.00

Filets de bar, rouget, crevettes, pain toasté, rouille

Les mets proposés sont entierement élaborés sur place a partir de produits bruts et de produits traditionnels en selon les criteres du label Fait Maison

établi par la Fédération romande des consommateurs (FRC), GastroSuisse,

. . SERVICE ET TVA INCLUS-PRIX EN CHF
la Semaine du Godt et Slow Food



Linguine au pesto de basilic.......ooec 25.00
8 Homard du Maine ... 45.00 % Tomates cherry, copeaux de parmesan
(074 = .
< Homard « bleu » (s/réservation).......... 65.00 D) Linguine aux morilles ..28.00
2 % Tomates cherry, copeaux de parmesan
O Servi avec linguine a la bisque et petit légumes — . . .
T 1 i Linguine aux Morilles / Homard ... 36.00
Homard entier env. 500g Queue de homard du Maine, copeaux de parmesan
Le Traditionnel « Le Jura ... O 10 K 0 [0
$ Beeuf Suisse, cognac, beurre, toasts, frites
EE I T I o - O . 32.00
E Beeuf Suisse, salade Thai, beurre, toasts, frites
|<£ FN L= 11T ] 1< ..33.00
(@] Beeuf Suisse, pesto, copeaux de parmesan, pignons, huile de truffe, beurre, toasts, frites
Z DUO A€ SAUMON s 32.00
Aux agrumes de saison, beurre, toasts, frites
FONDUE CHINOISE POUR LES ENFANTS .
Purée de légumes pour bébé ... 8.00
2509 / personne « De 4 a 12 mois »
Boeuf Suisse, cheval ou mixte........ 37.00 Mini linguine aux morilles ... 14.00
En morceaux « min. 2 pers. »
Servie avec une salade en entrée, frites Poitrine de poulet panée, frites........ 15.00
Mayonnaises au curry, a Iail, cocktail, piment d'Espelette Mini steak, frites 17.00

NOS DESSERTS

Mille-feuille vanille caramel beurre-salé ... 10.00 Boule de glace e 4.00

Cl"éme bralée saveur tOI’]ka - Vani”e ............................... 11.00 Var”'//e, Mocca] Chocolat, Stracciate”a, Cit,'on, Abricot

CAFE BIACE e 12.00 Pistache, Caramel (Carte d’OR®)

Supplément chantilly 1.50

Moelleux au chocolat « Chocolat Villars »......... 14.00 Le Valaisan 12.00
Deux boules de sorbet a I’abricot, abricotine

Café Gourmand........oeesiscsesesisnenenenenen: 12,00 Le Colonel . .12.00

café ou thé avec 3 mignardises Deux boules de sorbet au citron, vodka

Les mets proposés sont entiérement élaborés sur place a partir de produits bruts et de produits traditionnels selon les criteres du label Fait
Maison établi par la Fédération romande des consommateurs (FRC), GastroSuisse,
la Semaine du Godt et Slow Food SERVICE ET TVA INCLUS-PRIX EN CHF



