CARTE DES METS

Salade verte ettt e 6.00
Salade de crudités de saison IO 21 0 |0 B (SN 00}
Salade de chevre chaud N 1 % 0 [0 B LS 00

Crottin de chévre en aumodniere noix, miel, pommes, salade

ENTREES

Salade de quinoa et saumon fumé sauvage 15.00

Saumon fumé....
Carpaccio de boeuf SUISSE.........eeeeeeeee 1 7.00 28.00
Roquette, copeaux de parmesan, huile de truffe, creme de balsamique

SOUPE A POISSONS.....oeeeeeseeeeseeeeesesssssse et e 18.00

filets de bar, rouget, crevettes, pain toasté, rouille

Tournedos de filet de boeuf Suisse (200g)........oevere 42.00
Sauce aux morilles
T-Bone de beeuf Suisse (400g) 82,00
Beurre café de Paris
& Entrecote de boeuf Suisse (200g) e 36.00
A Beurre café de Paris
%: Tagliata de boeuf Suisse (200g) 36.00
; Roquette, copeaux de parmesan, huile d’olive
Cordon bleu Fribourgeois (250-270g)......oeee. 28.00
Au Vacherin Fribourgeois
Roastbeef (180g) SRt - X 0 [
Sauce tartare, petite salade

Filets de perches MEUNIEIE. ... e 34.00
Steak de thon mi-tiede 34.00
% La Trilogie de la mer......cne 35.00
8 Filet de rouget, filet de bar, crevettes a la plancha
ﬂ Filets de bar sautés a I’huile d’olive vierge 32,00
8 Filets de rouget Barbet péché a la ligne e 36.00
Soupe de POoiSSONS.........ceeeeere, 36.00

filets de bar, rouget, crevettes, pain toasté, rouille

Les mets proposés sont entiérement élaborés sur place a partir de produits bruts et de produits traditionnels en cuisine
selon les critéres du label Fait Maison établi par la Fédération romande des consommateurs (FRC), GastroSuisse,

la Semaine du Godt et Slow Food SERVICE ET TVA INCLUS-PRIX EN CHF



Y

Servie avec une salade, frites
Mayonnaises au Curry, a I'ail, cocktail

o
szja grande Alliance 59.00
()  Homard Canadien 45.00 Q/ : Tournedos de filet de Beeuf Suisse, queue de homard
@ Homard Breton (s/réservation,)............ 65.00 E La petite Alliance 53.00
< & Entrecéte double de Beeuf Suisse, queue de homard
> L Linguine aux morilles queue de Homard...........35.00
O En deux services, servi sur lit de linguine, nappé de Q/ | Queue de homard sur linguine aux morilles
I notre bisque, (Homard entier env. 500g) 8 Tartare de Boeuf Suisse et crabe......ooee. 32.00
Beeuf Suisse et chaire de crabe
p) Le Traditionnel « Le Jura »..
E Beeuf Suisse, cognac, beurre, toasts
|<£ Alltalienne......ees e 30.00
2% Beeuf Suisse, pesto, copeaux de parmesan, pignons, huiles de truffe, beurre, toasts
if Sui d i huiles de truffe, b
|<£ Thon sauvage péché a la ligne YA X 0 [0]
n Graines de sésame, roquette, coriandre, gingembre, beurre, toasts
uo de Saumon aux agrumes I {0 B
Duo de S 30.00
Saumon écossais frais & mariné gravlax, beurre, toasts
Z ' frais & s graviax, b
« A discrétion »
Beeuf Suisse, cheval ou mixte................35.00 Linguine aux morilles ... 12.00
Mini steak, frites 17.00
En morceaux « min. 2 pers. » . .
Mini perches, frites 18.00

DESSERTS

GLACES & COUPES

Café Gourmand.........ocnernn. 11.00
(café / thé avec 3 mignardises)

TiramMiSU..oocoeesceeseesennse s L 100
Moelleux au chocolat.............12.00

Bouledeglace......ei 3.50

Vanille, Mocca, Chocolat, Stracciatella, Citron, Abricot
Pistache, Caramel
Supplément chantilly 1.50

Café glach....eeeee 9.00
Deux boules mocca, café, chantilly

Le Valaisan 11.00
Deux boules de sorbet a I’abricot, abricotine

Le COlONEL... e 12.00

Deux boules de sorbet au citron, vodka

Les mets proposés sont entiérement élaborés sur place a partir de produits bruts et de produits traditionnels en cuisine
selon les critéres du label Fait Maison établi par la Fédération romande des consommateurs (FRC), GastroSuisse,
la Semaine du Godt et Slow Food

SERVICE ET TVA INCLUS-PRIX EN CHF




